
 

Preise in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt. 

glutenfrei laktosefrei vegan vegetarisch 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir wünschen  

«en guete»  

 

 
Familie Heeb,  
Küchenchef Tomasz Witkowski, 
Oberkellner Walter Ster  
& das ganze Säntis-Team 
 
 
von 11.30-13.45 Uhr 
und 17.45-21.00 Uhr 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü «Säntis»  
 
Scampi & Hummer 
Scampi-Carpaccio | Hummer-
Croustillant | Yuzu-Gel 
- 
Mais-Gazpacho 
Avocado | Basilikum | Popcorn 
- 
Kalbsrücken-Tagliata 
Tagliata | Tomatensalat | Trüffel-
Mayonnaise | Rosmarin-Dauphine | 
Sommertrüffel 
- 
Hausgemachtes «Schoggichüechli» 
Walnussglace | Rahm 
 
4-Gänge 85.00 
- 
3-Gänge ohne Suppe 78.00

NUR AUF VORBESTELLUNG 

Chateaubriand 
75.00 pro Person 

Loup de Mer in der Salzkruste 
68.00 pro Person 

je mit zwei Beilagen nach Wahl 
ab 2 Personen 



 

 

Vo rspeisen -Klassiker  
Bunter Blattsalat 11.50 
 

Bunter gemischter Salat 13.50 
 

Rindstatar «Säntis» als Vorspeise 29.50 
Toast | Butter als Hauptgang 38.50 
dazu rauchiger Säntis Malt Whisky + 4.00 
 

Piemonteser Burrata  22.50 
Bunter Tomatensalat | Basilikumöl 
 

Salatdressings 

Italienisch    | Französisch   | saisonales Hausdressing 

Vorspeisen der Saison  

Sommerreh   28.50 
Kaffee-gebeiztes Reh-Entrecôte | junger Rotkabis | Blaubeeren-Chutney 
 

Scampi & Hummer 27.50 
Scampi-Carpaccio | Hummer-Croustillant | Yuzu-Gel 
 

Quinoa-Salat  22.50 
Quinoa-Salat | Wassermelone | Cashews | Passionsfrucht-Vinaigrette 

Suppen  
Tagessuppe 10.50 
Täglich frisch gemacht 
 

Tomatensuppe  12.00 
mit Rahmhaube 
 

Mais-Gazpacho  12.50 
Avocado | Basilikum | Popcorn 

  



 

 

Appenzeller Ecke  
Appenzeller Schweins-Cordon-bleu 39.50 
Pommes Frites | Appenzeller Käse | Schinken | Gemüse 
 

Appenzeller «Chäsmaggerone»  26.50 
Hörnli | Appenzeller Käse | Röstzwiebeln Apfelmus +4.50 
 

Appenzeller Siedwurst 
mit Kartoffelsalat 27.50 
mit Chäsmaggerone 29.50 
 Apfelmus +4.50 
 

Appenzeller Rindstafelspitz-Salat   29.50 
gemischter Salat | Zwiebeln | Radieschen | Dijon-Senf-Dressing 
 

Appenzeller «Sennenrösti»  26.50 
Butterrösti | Appenzeller Käse mit Speck +2.00 
 pro Spiegelei +2.00 
 

Appenzeller Käseschnitte  28.00 
bunter gemischter Salat 

Vegetarisch und Vegan  

Kichererbsen-Bowl  29.50 
Couscous | Tomaten | Guacamole | Hummus | Joghurt 
 

Gemüse-Curry    31.50 
Basmatireis | Bananen-Chutney 
 

g’Hackets mit Hörnli  29.50 
«Brewbee» g’Hackets | vegane Hörnli Apfelmus +4.50



 

 

Fleisch -Klassiker  

Geschnetzeltes «Zürcher Art»  49.50 
Kalbsgeschnetzeltes | Butterrösti | Champignon-Rahm-Sauce 
 

Poulet-Curry   38.50 
Gemüse | Basmatireis | Bananen-Chutney 
 

Paniertes Schweinsschnitzel 31.00 
Pommes Frites | Gemüse 

Fleisch der Saison  

Appenzeller Rindsfilet  62.00 
Eierschwämmli | Erbsen-Kartoffel-Stock | Junge Rüebli | Portwein-Jus 
 

Zwiebel-Rostbraten 54.00 
Rindsentrecôte vom Grill | Zwiebel-Senf-Kruste | geröstete Zwiebeln 
Senf-Jus | Röstkartoffeln | grüne Bohnen mit Speck 
 

Kalbsrücken-Tagliata 54.00 
Tagliata | Tomatensalat | Trüffel-Mayonnaise | Rosmarin-Dauphine | 
Sommertrüffel 
 

Lammrücken  48.50 
Maisgriess | Artischocken | Aprikosen-Pfefferjus 
 

Maispoulardenbrust  39.50 
mit Kräutern gefüllt | Eierschwämmli-Risotto | confierte Kirschtomaten 

Aus See und Meer  

Lachsfilet  44.00 
Salzkartoffeln | Blattspinat | Zitronen-Kapern-Butter 
 

Caesar Salat mit Tandoori-Crevetten als Vorspeise 26.00 
Kirschtomaten | Radieschen | Croutons als Hauptgang 38.00 
 

Fitnessteller Zanderknusperli 39.50 
gemischter Salat | Tartarsauce 


